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w i l d a p e r i t i e f p l a n k
glaasje kwartelmousse met uienconfijt

gerookte eendenborstfilet

wildkroketjes (vers, nog zelf te bakken)

geroosterde rozijnenbroodjes

varkensrillette met toast

jachtworst

notenkaasblokjes

notensalamiroosjes

eendenmousse met porto

glaasje herfstsalade met rozijn en appel

€ 19

Alleen te bestellen vanaf 4 personen, 3 dagen op voorhand

H e r f s t / w i l d  b u f f e t
Waldorfsalade met noten en appel

vijgencarpaccio met parmezaanse kaas

tartaar van gebakken champignons met spek en balsamico

tête de moine kaas met noothammetje

bruschetta met manchego, proscuitto & appelkappertjes

gerookte eendenborstfilet met rucola

witloofschuitje met appelsalade & kaneel

Ganzen- en varkensrillette met toast & beste boter

wildpaté met confituur

notenbrood & ardeens stokbrood

€ 29

Alleen te bestellen vanaf 4 personen, 3 dagen op voorhand



a p e r i t i e f g l a a s j e s  &  p l a n k e n

Glaasje  rundscarpaccio                                              €  2 .20               
Glaasje  vitel lo  tonato                                                 €  2 .20
Glaasje  meloen & gandaham                                     €  2 .20
Lepelhapje paté van het  huis  & uienconfijt              €  1 .80 
Glaasje  tomaat mozzarella  rucola                             €  2 .20
Lepelhapje Ital iaanse tartaar                                    €  2 .20
Lepelhapje scampi tartaar                                         €  2 .20
Glaasje  gerookte zalm kruidenkaas                          €  2 .40
Glaasje  pastasalade met huisbereide ham                €  1 .80
Glaasje  zalmtartaar met di l le                                     €  2 .40

Tapasbord klassiek (kleine aperitiefschotel)  pp                    9
   Mengeling kaas,  tapas & charcuterie

Tapasbord deluxe (uitgebreidere aperitiefschotel)  pp         12
   Zelfde als  ‘Tapasbord klassiek’  maar meer soorten 

Aperitiefplank Van Den Berghe (heel  uitgebreid)  pp            15    
   4  aperitiefglaasjes  p.p.  met een aanvull ing 
   van kaas,  tapas & charcuterie
   ->  kan met extra stokbrood erbij  ook als  maalti jd

Veg﻿gieplank pp                                                                          9
   Assortiment dipgroentjes,  ol i jven,  zongedroogde tomaten,  
   noten,  humus,  . . .

Visplank pp                                                                              14
   Scampi tartaar,  garnalencocktail ,  haring in sherry,   
   komkommerrol  met tonijn,  glaasje  gerookte zalm,   
   zalmrolletje  met geitenkaas

Alleen te bestellen vanaf 4 personen



buffetten
Alleen te bestellen vanaf 2 personen

KOUD BUFFET ‘VAN DEN BERGHE’                                               22
Ham & asperge,  gebakken rosbief  & varkensgebraad,
gebakken kippenbil ,  paté van het  huis ,  meloen met ganda,
eitje  krab,  gerookte zalm & heilbot,  tomaat viscocktail ,
groentenassortiment,  aardappelsalade,  cocktail  & tartaar

VISBUFFET                                                                                 26
Eitje  met krabsalade,  gerookte zalm en heilbot,  tomaat
garnaal ,  r ivierkreeftje ,  gepocheerde zalmfilet ,  scampi
tartaar,  gerookte forel ,  perzik met tonijnsalade,  tongrol ,
groentenassortiment,  aardappelsalade,  cocktail  & tartaar

ITALIAANS BUFFET                                                                     23
Rucola met mozzarella  en tomaat,  Ital iaanse ham met
meloen,  carpaccio van ossehaas,  glaasje  pasta,  parmaham,
zongedroogde tomaat en Parmezaanse kaas,  kip met tomaat,
assortiment Ital iaanse salami,  assortiment ol i jven,  paprika
met kaas,  truffelsalami,  bruschetta met pesto,  dolce gusto,
buffelmozzarella ,  gorgonzola,  ciabattabrood

BREUGHELMAALTIJD                                                                   15  
Gerookte boerenham met meloen,  varkenstong in
vinaigrette,  paté van het  huis ,  hoofdvlees,  bloedworst  en
witte pens,  gri l lspek,  droge worst ,  pinokkio,  américain
préparé van de chef ,  geroosterde bacon,  maredsouskaas,
Brugge kaas,  brie  de Meaux,  pickles,  zi lveruitjes,  mosterd,
augurken,  smout,  boter en fruit



hoofdgerechten
Alleen te bestellen vanaf 2 personen

Kalkoenfi let  in f ine champagne met bloemkool ,  broccoli  en
worteltjes  en gestoofd witloof

Orloffgebraad met emmenthalkaas & huisbereide ham,
kaassaus en gestoofde wortelen

Warme beenham in bearnaisesaus & gestoofd witloof

Parelhoenfi let  in poire wil l iamsaus,  jonge wortel  & witloof

Varkenswangetjes  met Bourgogne des Flandresbier  &
wortel

Varkenshaasje in archiducsaus met verse gebakken
champignons

Jachtstoofpotje  van wildvlees met boschampignon,
worteltjes  en lente-ui

Hertenkalff i let  met jachtsaus vol  zi lveruitjes,  wortel ,
boschampignons en gegratineerde groentenkrans

Vispannetje  met scampi,  zalm,  tongrol ,  kabeljauw en
garnalen

Kabeljauwhaasje met witte wijnsaus,  garnalen en gegri lde
kerstomaat

Lasagne verdi  (vegetarische lasagne)

Bloemkoolburger met tagliatel l i  & fi jne groentensaus

Bijhorend ook koude of warme groenten, kroketjes, aardappelen, brood en/of
sausjes te verkrijgen. (zie verder)
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feestschotels
Alleen te bestellen vanaf 2 personen

FONDUE                                                                                       12
Rund,  kalkoen,  varken en kalf  gemarineerd en gekruid,
chipolata,  fondueballetjes,  spekrol ,  gri l lworst ,  kippenvleugel

EXTRA FONDUEBALLETJES                                                             5

GOURMET                                                                                    14
Chipolata,  kipfi let  gemarineerd,  cordon bleu,  steak,
kalkoengyros,  varkenshaasje boursin,  champignon
kruidenkaas,  hawairolletje ,  merguez,  kalfslapje gemarineerd

MEAT TASTING                                                                          20
Angusburger,  lamskroontje,  Simmenthal ,  Rubia,  Limousin,
Wit  Blauw, Fi let  van Mangalica en Brasvar.  
Al les  wordt vers en niet  gemarineerd gepresenteerd met
eigen kruidenmengeling,  Fleur de sel  en beste boter.  

STEENGRILL                                                                                 13
Lamskotelet ,  varkenshaasje,  kalkoenfi let ,  kalfslapje,
chipolata,  f i let  mignon,  merguez,  entrecôteburger

TEPAN YAKI                                                                            22
Verse coquil le ,  zalmstukje,  gemarineerde scampi,
eendenfi let ,  pepersteak,  varkenslapje met boursin,  chipolata,
merguez,  lamskoteletje,  roerbakgroentjes,  brood,
bakaardappelen,  verse ananas,  zoetzure saus

garn ituren
KOUDE GROENTENASSORTIMENT                                                 
WARME GROENTENKRANS                                                         
VERSE KROKET                                                                            
KOUDE AARDAPPELSALADE                                                       
GRATIN AARDAPPELEN
KOUDE SAUSJES (MAYONAISE,  COCKTAIL OF TARTAAR)
WARME SAUZEN (BÉARNAISE,  PEPER OF CHAMPIGNON)

3.50
4.50
0.40
3.00
3.50
1.80

5.00



verrass ingsbrood
Alleen te bestellen vanaf 2 personen

Wij werken voor onze verrass ingsbroden s t e eds me t vers e brood j e s
van de warme bakker .  

KLASSIEK VERRASSINGSBROOD                                                   14

7  stuks per persoon,  belegd met de lekkerste klassiekers
en groentjes

FIJNPROEVERSBROODJES                                                              17

7  stuks per persoon,  belegd met gerookte zalm,  brie  de
Meaux,  garnaalsalade,  gebakken rosbief ,  . . .  en aangepaste
garnituren

De brood j e s worden al t i jd kor t  voor a fhal ing be l egd om de vershe id
t e garanderen !

Wij verzorgen onze kaasplanken me t e en assor t iment van ui t e en l opende
kazen , vergeze ld van se izo ens frui t ,  no t en ,  v i j g en ,  dade l s en con f i turen .  

KLASSIEKE KAASPLANK                                                                16

Assortiment klassieke,  gekende kazen met fruit ,  dadels ,
vijgen,  noten en confituren

DELUXE KAASPLANK                                                                     18

Assortiment speciale  kazen uit  binnen- en buitenland
met fruit ,  dadels ,  vi jgen,  noten en confituren

Rozijnenmafjes            0 .90 
Zachte pistolets           0 .70
Vijgennotenbol  2p       3 .60

kaasplanken
Alleen te bestellen vanaf 2 personen



Gistelse Steenweg 204
St Andries Brugge

050 38 73 90
www.kwaliteitsslagerij-vandenberghe.be

-> klik op ‘shop’

Bestel online

s l a g e r i j
v a n  d e n  b e r g h e


